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Sa[va’z via/as
a las mdquinas de café

Dos elementos son esenciales, fundamentales y
importante en nuestra vida y trabajo:

- Lo calidad de su caf
- La vida de su cafetem

En cuanto a la calidad de su café, puede dormir tranqui-
lo. Nuestra cadena de produccién esta controlada en
todos sus aspectos por personal altamente cualificado,
desde la recoleccion del café verde, pasando por el
transporte, el tueste, la molienda y el encapsulado, hasta
su destino final en su cocina.

No tenemos ninguna duda sobre la calidad de la taza de
café que se tomaréd manana por la mafiana.

[ Adve’ztencia./ /!

jUn aspecto mucho més delicado y que nos preocupa
mucho mas es la vida de su Maquina de Café! Sabes tan
bien como nosotros que es un pequefio electrodomés-
tico realmente extraordinario, con un disefio atractivo,
rapido, vistoso... y sobre todo te permite preparar un
extraordinario espresso con esa deliciosa crema que casi
jincluso en la cafeteria no puede replicar!

Pero lamentablemente su méaquina de café no forma
parte de nuestra rutina diaria y por lo tanto no podemos
verla ni "cuidarla" con el esmero que necesita
regularmente.

Nos encantaria vivir a su lado en su casa para cuidar de
su preciada cafetera,
pero la realidad es que esto no es posible.




QB@A@ set tuyo
Y
para que /0 cuic/es

Asi que es usted, en lugar de nosotros, quien
debe cuidar su cafetera mediante pequerios
"trucos", para que siempre haga un café stper
cremoso y caliente, y para que no tenga averias
causadas por la cal o el uso incorrecto.

Creemos en ti.
Creemos que ti también quieres alargar su vida.

iii'!! Lo primero 2

debes hacer g

Lo primero que debe hacer a su maquina de café
es la descalcificacion. Una operacién muy sencilla
que eliminaré la acumulacién de cal y aceites que
desprende el café en el interior del flujo de
infusion, para permitir que su cafetera mantenga
la presién y la temperatura correctas y evitar que
bloguee la infusién correcta.

iii'!! Lo segundo ﬁ

debera hacer

Lo segundo que tendras que hacer en tu cafetera
es introducir un filtro de cal de ésmosis inversa en
su depdsito. Purificard de forma natural el agua
que pongas en el depdsito de cal e impurezas.
Esto le permitira reducir drasticamente el
problema de la cal en el depésito. Para su
cafetera, la cal es su archienemigo, piense que su
maquina es un pequefio Superman y la cal es su
kriptonita.




ciz}esca[ci eaelon. . .
|santa ya./

Como hemos escrito antes, la descalcificacién es la
"primera :) lo que tendréd que hacer para que su
cafetera funcione al 100% de su rendimiento en todo
momento.

La descalcificacion regular le permitira:

- Eliminar la acumulacién de cal

- Eliminar las acumulaciones de impurezas

- Eliminar la acumulacién de aceite

- Mantener la presién correcta de la maquina

- Mantener la temperatura correcta de la maquina

- Limpiar a fondo el circuito interno

- Limpiar los componentes accesorios (deposito...etc)

Deberia pensar en la descalcificacién como en el
servicio que realiza regularmente a su coche: "Cambio
de neumaticos, filtros, aceite, etc. ...."

Si no realiza regularmente esta rapida y sencilla
operacion, corre el riesgo de quedarse sin café.....

Y no queremos en absoluto, en primer lugar, que te
quedes sin café y, en segundo lugar, quizd adn mas
importante, que tu cafetera te falle prematuramente,
porque no te hemos hecho percibir

la importancia de descalcificar regularmente.
regularmente.

En las siguientes paginas le explicaremos cémo y con
qué frecuencia debe realizarlo.

Asi que siga leyendo.....




Paso 1. ibesca[ci cacton. .

Zcucinc[o c/ebo Aace’z[o?

Hemos escrito varias veces que el funcionamiento de

La descalcificacién debe realizarse regularmente.

Asi que se puede preguntar: jen qué sentido?

Hay dos parametros basicos para entender la frecuencia
con la que debes descalcificar tu preciada cafetera, y los
resumo a continuacion:

¢ Utiliza usted agua del grifo?
para llenar el deposito? Hazlo cada 3 meses

Si utilizas agua del grifo para llenar el depésito de tu
cafetera, tendras que descalcificarla cada 3 MESES.

Esto se debe a que el agua del grifo contiene un alto
porcentaje de cal. Las pruebas realizadas con el agua del
grifo utilizada en las maquinas de café han demostrado
que es una buena practica descalcificar cada 3 meses.
También lo notara porque el depdsito estard "marcado”
por pequefias lineas blancas, sefial de la gran cantidad
de cal que se esta depositando tanto en el depdsito
como en el interior de la maquina.

¢Utiliza el agua de la botella/el ablandador
para llenar el depésito? Hazlo cada 6 meses

Si utiliza agua potable de la botella o del ablandador
para llenar el depésito de su cafetera, debera descalcifi-
car cada 6 MESES.

Esto se debe a que el agua potable de la botella o del
ablandador contiene un bajo % de cal.

A partir de las pruebas realizadas con el agua potable de
la botella o el ablandador utilizado en las maquinas de
café, hemos llegado a la conclusion de que es una
buena regla descalcificar cada 6 meses. El depdsito en
este caso estara claro y limpio, pero en el interior de la
maquina quedaran residuos del café/bebida a limpiar.



Punto o. :besca[cg[icacio’n.
Zcémo c[ebo Aace’z[()?

Ahora que por fin entiendes la frecuencia con la
que debes descalcificar, veamos y entendamos
cémo debes hacerlo.

No pienses que es una operacion larga y
complicada, porque es realmente répida y
sencilla. Te lo prometo.

Veamos juntos paso a paso como realizarlo:

1. Prepare su maquina de café

Lo ideal es colocarlo junto al fregadero de la
cocina, para tener a mano el agua y el fregadero
para eliminar el agua usada.

Si esto no es posible, puede dejar la cafetera en

su posicion habitual. Quizas colocar una bandeja
debajo de la maquina para que no se moje/ensu-
cie en el armario/estante de la cocina.

estante en su cocina. v

2. Vaciar las cépsulas usadas

Vacie su cafetera de todas las capsulas usadas en
el colector de capsulas, el cajon o su comparti-
mento. Por lo tanto, la maquina debe estar
completamente libre de capsulas usadas.

3. Llenar el depésito con agua

Llena el depésito de tu cafetera con al menos
500ml (medio litro) de agua, no importa si es
agua del grifo o embotellada, sélo pasaré para la
descalcificacion, asi que no es importante.




Punto 2. iZBesca[ci cacton.
Zco’mO c[ebo /Lace’zlo.?

4. Preparar un recipiente/taza vacia

Prepare y tenga a mano un recipiente/taza con una
capacidad de al menos 250 ml.

Lo necesitaras para recoger el agua que luego dispen-
saras de la cafetera durante el proceso de descalcifica-
cién.

5. Vierta el descalcificador en el depdsito

Vierta una dosis de nuestro descalcificador RIO en el
depdsito de su maquina. Nuestra botella de descalcifica-
dor RIO es vélida para 5 ciclos de descalcificacion, vera
los nimeros "1,2,3,4,5" marcados en el lateral de la
botella, estas son las "dosis" que debe utilizar para cada
ciclo de descalcificacion. En este caso, por tanto, vierta
una dosis en el depdsito.

6. Encienda su maquina de café

Encienda su cafetera y espere a que esté lista para
preparar el café.

6. Pulse el botén de preparacién de cerveza

Si tiene una maquina automatica (que se detiene por si
sola), pulse el botén de infusién varias veces hasta que el
recipiente/taza esté lleno.

Si tiene una maquina manual (que no se detiene por si
sola) pulse el botén de preparacién de café hasta que el
recipiente/taza esté lleno. Entonces, deja de elaborar
cerveza.




Punto 2. Qbesca[ci eacton.
Zcémo CZQAO Aace’z[o?

]
7. Vuelva a verter el agua dispensada en el depésito :
]
No tire el agua que ha vertido previamente en el
recipiente/taza, sino que vuélvala a verter en el depésito.

Esto debe hacerse al menos dos veces, esto es para
dejar pasar al menos 1 litro de agua con descalcificador
y luego dispensar.

8. Vigilar la capsula/bandeja de goteo

Vigile la bandeja de goteo de su cafetera,
ya que puede llenarse de agua durante la
descalcificacion. Si esto ocurre, vacielo de
agua en el fregadero.

9. Pulse el botén de preparacién de cerveza

Si tiene una maquina automatica (que se detiene sola),
pulse el botén de infusion varias veces hasta que el
recipiente/taza esté lleno.

Si tienes una maquina manual (que no se para sola)
pulse el botén de preparacién de café hasta que el
recipiente/taza esté lleno. Entonces, detenga la entrega
de café.

10. Tira el agua por el fregadero ~

Tira toda el agua del vaciado del depésito en el fregade- i
ro. Ya no lo necesitaras.



Punto 2. ibesca[ci eacton.
Zcémo c[eéO /l&lC@’Z[O?

11. Enjuague de la méaquina f' —

Llene el depésito de su cafetera con al menos 500 ml
(medio litro) de agua, ya sea del grifo o embotellada. El
agua del grifo o de la botella no importa, sélo correra en
el tanque para limpiar los residuos de descalcificacion
que puedan haber quedado en el interior.

12. Pulse el botén de preparacion de cerveza

Si tiene una maquina automatica (que se para sola)
pulse varias veces el botén de preparacion de café
expreso o largo hasta que el recipiente/taza esté lleno.

Si tienes una maquina manual (que no se para sola)
pulse el botén de preparacién de café hasta que el
recipiente/taza esté lleno. Entonces deja de preparar
la cerveza.

13. Tira el agua por el fregadero :

Tira toda el agua del vaciado del depésito en el fregade-
ro. Ya no lo necesitaras.

14. Dispensar una capsula de café vacia

Prepara un primer café en la taza. También puedes
prepararlo con una capsula usada. Este ultimo paso sirve
para eliminar por completo y de forma permanente
cualquier posible residuo de agente desincrustante.

14. Perfecto, ya esté hecho :)

Ahi lo tienes, has completado el perfecto
proceso de descalcificacion de su maquina de café.



Ota in][()’zmacién ati/, e[ ’zesu/tac/o c{e

anos c[e expe’ziencia. ..

No seas perezoso
so6lo se necesita un poco

Sé de buena tinta que en tu casa se sortea quién tiene
que vaciar o limpiar el cajén de las capsulas cada vez que
se llena. Vamos, no seas perezoso, recuerda que tu
cafetera siempre te es fiel, jno la defraudes!

Asi que vacie el cajon de las cépsulas usadas cada vez
que esté lleno. Vacie y enjuague también la bandeja de
goteo para que no haya fugas de agua debajo de la
maquina o en la encimera de su cocina.

Porque muchas veces no es la cafetera

maquina de café que pierde demasiada
agua. Pero eres tU que varias veces no
has vaciado la bandeja de goteo.

Fin de la linea. Su maquina de café
la méaquina de café esta limpia y brillante

Sélo si utilizas los valiosos consejos que te hemos dado
cada dia podrés que le hemos dado salvara la vida de su
cafetera, que morird una vejez feliz y no de terribles
averfas antes de tiempo.

Estamos seguros de que atesorara esta guia gratuita y
estamos seguros de que marcara en el diario de su
corazon el dia en que la descubrié de esta manera:

"Descubre la guia gratuita sobre cémo descalcificar
correctamente la cafetera Capsuleria fue la mejor opcién
de mi vida (al menos en lo que respecta al café)".



